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SONNENTOR
ZuM SAMMELN /
RezepT NRr. 10:

ZuTATEN (FUR EINE
25-cM-TORTENFORM):

6 Eier

200 g Graumohn, gerieben

100 g Mandeln, gerieben

50 g Schokolade gerieben

80 g Rohrohrzucker

100 g Staubzucker

250 g weiche Butter

1 EL Vanillezucker

Schale einer Orange und 1/2 Zitrone
1 Prise Sonnentor Zaubersalz fein
Schwarze Johannisbeere-
Fruchtaufstrich

GLASUR:

250 g Staubzucker

2 EL Wasser

2 EL Zitronensaft

1 EL Flower Power-
Gewiirz-Bliiten-Mischung

ZUBEREITUNG:

1. Eier in Dotter und Klar trennen,

Mohn mit Mandeln und Schokolade
vermengen.

2. Butter mit Staubzucker, Prise Salz,
Vanillezucker, Orangen- + Zitronen-

schale schaumig rithren. Dotter
nach und nach einmengen und die
Masse gut schaumig rithren.

3. Eiklar mit Rohrohrzucker zu
cremigem Schnee schlagen und ab-
wechselnd mit Mohn-Mandel-Schoko-
Mischung unter Buttermasse heben.
4. Masse in eine befettete,
bemehlte Springform
fiillen, bei 160° ca.
50 Min. backen,
nach dem Aus-
kiithlen aus der
Form lésen

und auf einen
Teller stiirzen.
5. Fruchtauf-
strich piirieren,
durch ein Sieb driicken,
erwdrmen und die Torte
auf der Oberseite und rundherum
diinn damit bestreichen.

7. Fur die Glasur Zutaten zu einer
glatten, dickflissigen Masse ver-
rithren. Flower Power-Gewiirz-Bliiten
einmengen und die Torte glasieren.
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